FESTIN

NEUCHATELOIS RESTAURANT L’ESCARBOT

| MES D'UN REPAS
LE LANDERON
|

Menu du Festin neuchéatelois 2025

Apéritif
servi a partir de 11h00

Caveau de I'Hbtel de Ville, avec visite du Musée et de I'exposition « Le Landeron 700 ans »
(en face du restaurant)

Chasselas Non Filtré, Ritter Cochand, Le Landeron
Jus de pomme, minérales

*k%

1¢" service
Salade de Quinoa du Val-de-Ruz
Truite du lac fumée
Chasselas 62, Ritter Cochand, Le Landeron

*k*

2¢ service
Saucisson neuchatelois IGP en pate de brioche, moutarde
Petcha braisée

CEil de Perdrix, Ritter-Cochand, Le Landeron

*k*

3¢ service
Filet de boeuf du Parc Chasseral
Cuit a basse température
Assortiment de Iégumes
Pinot Noir, Hépital de Pourtales, Cressier

*k*k

RESTAURANT L'ESCARBOT

+41 3275172 82
info@escarbot.ch



4° service

“ Assortiment de Gruyére AOP, 3 affinages
FESTIN

NEUCHATELOIS Fromage du Chasseral
| S4PS D'UN REPAS Compote de Courge
Taillaule

Pinot Noir, Hépital de Pourtales, Cressier

*k%

5¢ service
Croustillant chocolat grand cru et glace a I'absinthe

Cidre « Nectar givré », Trois-lacs ciders, Le Landeron

*k%

6° service
Café, thé
Mignardises
Berudge de I'Entre-deux-Lacs

*k%

Prix : Fr. 160.- boissons comprises

*k*

Fin du service a 18h00

*k*

Nos fournisseurs :

Poissons : Lehnherr SA, Bevaix
Viandes : Boucherie Stamm, Le Landeron
Fromages : Fromagerie de Ligniéres
Pains : Boulangerie Conrad, Le Landeron

Chocolats : Chocolaterie Walder, Neuchéatel

RESERVATION

RESTAURANT L'ESCARBOT
+41327517282

info@escarbot.ch



